
родительского контроля 
проверки деятельности Учреждения 

по вопросам организации питания детей

В соответствии с СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования 
к организации общественного питания населения» и СП 2.4.3648-20 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и 
оздоровления детей и молодежи», утвержденными постановлением главного санитарного 
врача от 28.09.2020

Комиссия в составе:
Шабанова ГюзелагаЛазимбеговна 
Семерич Светлана Александровна 
провела проверку пищеблоков

Дата и время проверки:
21.08.2025 в 15:30

Цель проверки:
1. Санитарное состояние пищеблока и складов. Наличие моющих и дезинфицирующих 
средств.
2. Соответствие журнала бракеража утвержденному меню.
3. Качество приготовленных блюд на полдник

В результате проведённой проверки установлено:
1. Проверены два склада, пищеблок на предмет чистоты. Контрольные салфетки сохранили 
белый цвет. Вывод: нарушения по содержанию помещений не выявлены.
2. Проверены меню и журнал бракеража. Расхождений в записях не выявлено.
3. Полдник:
- омлет натуральный -  поверхность зарумянена, золотисто-желтоватый цвет, консистенция 
однородная, запах и вкус входящих продуктов.
- пирожки с капустой -  форма «лодочки», хорошо пропеченные, цвет светло-коричневый, 
запах, свойственный выпеченному дрожжевому тесту.
- чай с молоком -  цвет светло-коричневый, сладкий, с выраженным привкусом и ароматом чая 
и кипяченого молока.
Вывод: блюда приготовлены качественно в соответствии с технологией.

Подпись участников мониторинга:

С.А. Семерич 
Г.Л. Шабанова
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