
Акт от 19.09.2025г. 
родительского контроля 

проверки деятельности Учреждения 
по вопросам организации питания детей

В соответствии с СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования 
к организации общественного питания населения» и СП 2.4.3648-20 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и 
оздоровления детей и молодежи», утвержденными постановлением главного санитарного 
врача от 28.09.2020

Комиссия в составе:
Шабанова ГюзелагаЛазимбеговна 
Семерич Светлана Александровна 
провела проверку на пищеблоке 
Дата и время проверки:
19.09.2Q25 в 15:10

Цель проверки:
1. Наличие и соблюдение условий обработки посуды (инвентарь).
2. Наличие утвержденного меню и соответствие приготовленным блюдам.
3. Качество приготовленных блюд на полдник.

В результате проведённой проверки установлено:
1. Проверен инвентарь в заготовочном цехе. Ножи для разделки и доски разделочные 
промаркированы в соответствии с использованием («С»-сырая продукция), деревянный 
инвентарь без зазубрен, гладкий, промаркирован. Инвентарь соответствует требованиям.
2. Проверены Меню и Журнал бракеража. Расхождений в записях не выявлено. Все блюда 
приготовлены в соответствии с утвержденным меню.
3. Снята проба с блюд:
- запеканка из творога с повидлом -  порционные куски без трещин и подгорелых мест, цвет 
корочки -  золотисто -  желтый, на разрезе -  белый, вкус умеренно сладкий, слабовыраженный 
запах творога;
- шанежка с яблоками -  имеют золотистый цвет, на поверхности яблок светло-золотистая 
корочка, пропеченные, вкус приятный.
- напиток с шиповником налит в чашки, темно -  красного цвета, вкус сладко -  кислый, с 
привкусом плодов шиповника, запах шиповника.

Подпись участников мониторинга:
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