
проверки деятельности Учреждения 
по вопросам организации питания детей

В соответствии с СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к организации общественного питания населения» и СП 2.4.3648-20 
«Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, 
отдыха и оздоровления детей и молодежи», утвержденными постановлением главного 
санитарного врача от 28.09.2020

Комиссия в составе:
Шабанова Гюзелага Лазимбеговна 
Журавская Анна Анатольевна 
Семерич Светлана Александровна 
Андреева Галина Александровна
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Дата и время проверки:
13.02.2024 в 08:20

Цель проверки:
1. Качество блюд, приготовленных на завтрак.
2. Соблюдение норм выдачи блюд на группу.
3. Соблюдение температуры выхода блюд в соответствии с технологическими картами. 
В результате проведённой проверки установлено:
1. Качество блюд:
-«Каша жидкая молочная из овсяных хлопьев Геркулес с маслом»: внешний вид-зерна 
хорошо разварены, утратили форму, без комочков; консистенция - жидкая, цвет- 
соответствует виду каши, вкус и запах характерен для геркулесовой крупы.
-«Бутерброд с повидлом и маслом» ровные ломтики хлеба мягкие, сверху джем и 
масло. Цвет повидла, масла и хлеба соответствует свежим продуктам; вкус хлеба и 
продуктов без посторонних привкусов; запах свойственный свежим продуктам.
-«какао с молоком» жидкость светло-кофейного цвета, вкус сладкий с привкусом какао 
и молока, запах свойственный напитку с какао.
2. Нормы выдачи на группы соответствуют количеству детей, стоящих на питании на 
каждой группе (таблица у поваров), на весах происходит определение объема блюда на 
группы и выдается младшему воспитателю. Контрольное блюдо имеется.
3. температура блюд каша - +65 град; какао с молоком - +70 град., что соответствует 
требованиям СанПиН и технологическим картам.

Подп участников мониторинга:
Г.А. Андреева 
А.А. Журавская 
С.А. Семерич 
Г.Л. Шабанова
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